Molho: 1 colher sopa de farinha de trigo
sal a gosto
2 colheres sopa de cheiro verde picado

1 xicara cha de cogumelos, cortados em fatias

Molho:Numa panela, cologue o restante do caldo de cozimento (que sobrou no refratdrio), o tempero reservado, a
farinha de trigo. Corrija o sal, se necessario e mexa bem. Leve ao fogo mexendo sempre até obter um molho

grosso e homogéneo. Adicione o cheiro verde e os cogumelos, misturando delicadamente.

Despeje 0 molho sobre o rosbife e sirva bem quente.
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