Massa:2 ovos

1/2 xicara de leite

1 xicara de aclcar

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo
1 colher de fermento

1/2 xicara de nozes picada

Cobertura:1 barra de chocolate branco
1 caixinha de creme de leite

confeitos

Massa:Corte 12 pedacinhos pequenos de chocolate branco e reserve.

Na batedeira, bata os ovos até dobrar de tamanho.

Acrescente aos poucos, intercalando, o leite, o aclcar e a farinha.

Apods, desligue a batedeira e acrescente as nozes picadas e o fermento, misture delicadamente.

Coloque a massa nas forminhas da seguinte forma, duas colheres da massa em cada uma das forminhas,

pedacinho de chocolate e pds mais uma colher da massa.

Leve ao forno pré aquecido em 180°C por 20 minutos.

Cobertura:Derreta o chocolate branco em banho-maria.
Apos returar do fogo, misture delicadamente o creme de leite.

Cubra os bolinhos com a mistura e decore com os confeitos de sua preferéncia.
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