2 batatas inglesas cozidas
1 xicara de batata palha
8 bolachas cream cracker

1 ovo

triture a batata palha e as bolachas no liquidificador.

Adicione as batatas cozidas e o ovo e batata mais.

Unte formas de empada e coloque um pouco do creme nas forminhas com uma colher.
Coloque o recheio de sua preferéncia e cubra com o creme.

Leve ao forno preaquecido por 25 minutos.
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