1 colher (sopa) de éleo

1 cebola ralada

1 dente de alho amassado

1 quilo de peito de frango em cubos

4 colheres (sopa) de caldo (Liquido) sabor galinha
1 xicara (chd) de minicebolas em conserva

2 colheres (sopa) de salsa picada

Em uma frigideira, aqueca o 6leo e refogue a cebola e o alho.
Junte o frango, o caldo de galinha e deixe dourar.
Acrescente as minicebolas e polvilhe a salsa.

Sirva.
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