500 g de macarrdo (de sua preferéncia)
1 cebola grande bem picada
1 caixinha de creme de leite
1 lata de ervilha em conserva
1 dose de vinho branco seco
1 pimentao

1 maco de salsa

3 folhas de louro

gueijo parmesao ralado

sal

6leo

temperos a gosto

Para o molho:Refogue o resto da cebola bem picada no 6leo com os temperos e sal.
Acrescente a caixinha de creme de leite e 0 queijo parmesao a gosto.

Em fogo baixo, espere levantar fervura e coloque a dose de vinho branco.

Misture bem e retire do fogo.

Acrescente a ervilha em conserva sem 0 soro.
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