500 g de macarrao penne

1 lata de creme de leite sem soro

1 lata de requeijao

200 g peito de frando desfiado ou moido
Molho de tomate pomarola

1 cebola picada

2 tabletes de caldo de galinha

Coloque o0 macarrao na panela de pressao, junto com ele o creme de leite, um tablete de caldo de galinha e
coloque &gua até cobrir os ingredientes (agua fria).

Cozinhe por 6 minutos depois de pegar pressao.
Em outra panela refogue a cebola, o frango e tempere a gosto.
Depois de refogado e cozido acrescente o molho de tomate a gosto.

Depois do macarrao cozido misture o molho e o requeijao e sirva.
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