Peito de um frango cozido em pedacos pequenos
Um pouco do caldo do cozimento do frango

1 tablete de caldo de galinha caipira

1 cebola média em pedacos

1 pimentao verde pequeno em pedagos

1 tomate médio sem pele em pedacos

2 colheres de sopa de maionese

1 lata de creme de leite sem soro

Junte todos os ingredientes e bata bem no liquidificador.
Leve ao fogo para cozinhar.
Quando abrir fervura deixe por cinco minutos no fogo.

Sirva frio com pao ou biscoito.
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