250 g de farinha de trigo

Agua com uma pitada de sal
150 g de manteiga ou margarina
1 gema

80 g de maizena

1 litro de creme de leite

12 gemas

300 g de aclcar

Baunilha liquida

Casca de limao (raspas)

Recheio:Numa panela junte a maizena, o creme de leite, as gemas e metade do aclcar. Leve ao fogo até ferver.
Adicione o resto do aclcar, a baunilha liquida (algumas gotas) e as raspas de limdo. mexa bem e leve a fervura

novamente. Desligue e coloque sobre as rodelas de massa.

Leve as forminhas ao forno médio preaquecido até que estejam bem sequinhas.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/55510-pastel-de-belem.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/55510-pastel-de-belem.html

