1 caixinha de creme de leite (200 ml)
1 copo (requeijao) de queijo ralado (misturei parmesao e mussarela)
1 copo (requeijao) de polvilho (usei polvilho doce)

Sao realmente 3 ingredientes, nao vai fermento.

Amasse até soltar das maos (caso precise um pouquinho a mais de polvilho, cologue aos poucos até que chegue
ao ponto de enrolar).

Faga bolinhas, coloque em forma untada e asse em forno preaquecido bem quente.
Se achar necessario, acrescente sal.

Asse até ficarem douradinhos levemente.
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