1 pacote de farofa de milho em flocos
200 g de bacon em cubinhos

1 pote de damasco secos

1 pacote pequeno de passas pretas

1 pacote de améndoas trituradas

3 ovos

1 colher de margarina

Em uma panela coloque 1 colher de margarina e frite o bacon em fogo baixo.
Coloque o0s ovos e faca como ovos mexidos.

Pigue o damasco e coloque.

Coloque as passas e améndoa.

Coloque a farofa e deixe aquecer por 5 minutos misturando devagar.
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