1 pacote de macarrao parafuso
2 latas de creme de leite
2 latas de molho de tomate

150 g de mussarela picada

Cozinhe o macarrao como de costume, reserve-o.

Em outra panela, coloque o molho de tomate e tempere-o e refogue-o como de costume deixe ferver, assim que
ele tiver fervido acrescente o creme de leite e 0 queijo cortado a mao mesmo e deixe cozinhar por uns 2 a 3

minutinhos.
Acrescente 0 macarrao com o fogo ainda ligado e misture bem para incorporar o molho a massa.

Desligue o fogo e sirva em seguida.
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