2 xicaras de acUcar

2 colheres (sopa) bem cheias de manteiga
3 gemas

1 xicara (chd) de leite

1 xicara (chd) de nozes picadas

3 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de pé royal

3 claras em neve

Molho:Bata bem 2 gemas com uma lata de leite moca.
Acrescente a mesma medida de leite e 2 colheres de (cha) de baunilha misture bem.

Leve ao fogo em banho-maria sempre mexendo até adquirir consisténcia, aproximadamente 15 minutos.
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