1 xicara (cha) de leite
1 xicara (chd) de aclcar
1 lata de creme de leite

1/2 kg de morangos amassados

Leve ao fogo o leite e 0 acUcar, misturando bem até ferver. Aguarde esfriar.
Adicione o creme de leite, 0s morangos, misture bem e transfira para um recipiente plastico.
Leve ao congelador por 2 horas.

Retire, bata com o auxilio de uma colher e devolva ao congelador até firmar.
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