1 xicara de cha de farinha de trigo

1 xicara e 1/2 de acucar

3 ovos

1 xicara de 6leo

1 colher se sopa de fermento em pé royal

1 lata de leite condensado

3 colheres de sopa de amido de milho

1 litro de leite

2 envelopes de gelatina royal de sabor morango

2 caixas de morango

Bater o 6leo, o acucar e os ovos no liquidificador.

Em uma tigela junte a farinha e o fermento.

Adicione os ingredientes batidos e coloque em forma untada e polvilhada com manteiga e farinha.

Assar em forno médio, preaquecido, por cerca de 40 minutos, ou até dourar

Fazer um creme com o amido de milho, o leite condensado e o leite, colocar em cima da massa ja pronta.

Cortar os morangos, colocar por em cima do creme e adicionar a gelatina.
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