6 batatas

1 pacote de queijo ralado
50 g de manteiga
Orégano

Azeite

Cozinhe as batatas com casca e sal, espere esfriar e descasque, corte no meio e faca um orificio para rechéa-las,
com manteiga, parmesdo e orégano.

Leve ao forno para gratinar.

Pode substituir o parmesao por mussarela, catupiry ou carne moida.
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