3 ovos (gemas e claras separadas)

2 colheres de sopa de margarina

2 xicaras de chda de adocante culindrio Lowcucar

3 xicaras de cha de farinha de trigo

1 xicara de cha de leite

1 colher de sopa cheia de fermento em pé
baunilha

3 macas picadas em pedacos pequenos com casca

canela em pé

Pique as macas, polvilhe a canela e reserve.

Bata as claras em neve e reserve.

Na batedeira bata as gemas, com a margarina e o adocante até formar um creme.
Junte a baunilha a gosto e intercale as xicaras de farinha e o leite.

Nao ha necessidade de utilizar o leite todo, pois a massa nao deve ficar muito mole, pois a maca ao assar solta
liquido.

Acrescente o fermento e misture delicadamente.

Junte as macas.

Coloque a massa em uma forma untada e enfarinhada e leve ao forno preaquecido para assar. O forno devera
estar entre 180C a 200C. Assar até que ao espetar o garfo este saia limpo e esteje dourado por cima.
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