1 Abacate maduro

1 Cebola grande bem picadinha

1 Pimentao picado

3 Tomates picados

1 Pacote de sazon sabor carne

3 colheres de sopa de vinagre branco
2 colheres de sopa de pimenta tabasco
3 colheres de coentro picado

1 colher de cebolinha picada

Suco de 3 limdes

1/2 xicara de azeite de boa qualidade

Sal e cominho a gosto

Amasse o0 abacate e misture todos os ingredientes e corrigir o sal com o cominho a gosto.
Dicas: Fica divino sobre uma carne de churrasco acompanhada de arroz branco.
Substitui o molho a campanha com um toque de novidade no churrasco da sua casa.

Fica otimo em torradinhas para tira gosto e uma cervejinha.
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