2 caixas de gelatina
5 peras

500 ml de agua

Coloque 250 ml de 4gua para ferver, em seguida coloque o contelido das caixas para ferver, pode ser o sabor de

sua preferéncia, mexa devagar.

Em sequida, apds a fervura, coloque 250 ml de dgua fria e coloque as peras descascadas s6 com o cabinho.
Corte ao meio se preferir e coloque junto com a gelatina para ferver durante 10 minutos, até ficar macia.
Cologue em um pirex com as peras arrumadas e a gelatina por cima.

Quando estiver morna coloque na geladeira até endurecer.
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