3 xicaras de chéa de 4dgua

3 xicaras de cha de farinha de trigo
2 cubos de caldo de galinha

1/2 xicara de éleo

2 ovos

1 peito de frango

tempero a gosto

sal a gosto

3 xicaras de cha de farinha de rosca

2 0V0S

Recheio:Cozinhe o peito de frango, desfie-0 e tempere a gosto refogando-o.
Pegue um pouco da massa abra na palma da mao recheie com o frango.
Faca o formato de coxinha, passe nos ovos batidos e em seguida na farinha de rosca (empanar).

Leve para fritar até dourar.
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