1 lata de acerolas

1 lata de leite condensado

1 xicara de 4gua

1 colher de cha de margarina
cerca de 1 litro de agua

Aclcar com canela pra passar os docinhos e cravos para enfeitar

Bata a acerola em cerca de 1 litro de agua no liquidificador.
Tem que ser bem batido, separe a polpa do suco, e deixe um pouco Umida.

Acrescente 1 xicara de agua, leve ao fogo baixo com a margarina, deixe cozinhar bem mexendo sempre, depois

adicione o leite condensado, e deixe dar ponto de brigadeiro.

Apague o fogo deixe esfriar e enrole depois passe no acucar com canela e enfeite com cravo.
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