4 batatas grandes

2 xicaras (chad) de leite
Sal a gosto

1 cebola

100 g de queijo ralado

Corte as batatas em rodelas e acomode-as em uma assadeira.

Coloque o leite por cima junto com o sal a cebola picada e o queijo ralado leve ao forno quente até que as batas
estejam macias e dourado por cima (uns 20 minutos), sirva quente com arroz.
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