Torta: 1 lata de leite codensado
2 latas de creme de leite

1/2 kg de polpa de cupuacu

Recheio:1 lata de leite condensado
6 colheres de sopa de nescau

1/2 copo de leite liquido

Misture no liquidificador, 1 lata de leite codensado, 2 latas de creme de leite.
Depois de bem misturado acrescente o cupuacgu e misture bem.
Reserve o creme de cupuacu no liquidificador.

Em uma panela misture bem o leite codensado, seis colheres de nescau e o 1/2 copo de leite, leve ao fogo apds
ferve apague o fogo.

Em um recipiente fundo coloque uma camada de creme de cupuacu e uma camada do recheio de brigadeiro e
assim sucessivamente.

Leve oa congelador e espere esfriar (umas 2 horas ou mais).
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