1 colher (sopa) de acgucar

1 xicara de leite

1 pimenta vermelha pequena (tira a semente)
259 de fermento fresco

100g de margarina

farinha ate dar o ponto

1 cebola grande

1 copo de oleo

sal a gosto

Bater tudo no liquidificador, menos a farinha. Por na tigela e colocar a farinha até dar o ponto. Amassar bem. Abrir

com o rolo, cortar as tiras, torcer, colocar em assadeira sem untar. Assar até ficar dourado.
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