1 lata de leite condensado
2 latas de leite (use a lata do leite condensado)
1 lata de creme de leite sem soro (o de caixinha)

1/2 xicara (chd) de agucar

Em uma tigela misture a lata de leite condensado,o leite e a lata de creme de leite.

A parte numa panela coloque 1/2 xicara de acucar,leve ao fogo e deixe formar um caramelo (mais ou menos 2

minutos).
Adicione a misture de leite e deixe no fogo até ferver.
Leve ao freezer por umas 2 ou 3 horas.

Esse sorvete nao fica muito duro, ele fica cremoso.
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