Calda:100 g de goiabada
1 xicara de cha de agua
1/2 xicara de ché de acucar

1/2 xicara de cha de vinho branco

Calda:Misture os ingredientes e leve ao fogo baixo mexa até virar uma calda.

Depois de frio coloque sobre a mousse ou sirva quente em pedacos individuais.
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