2 caixas de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 colher de sopa de pé para chantilly (Dr. Oektker)
6 folhas de gelatina sem sabor

Bolacha maria

Bata o creme de leite com o p6 para chantilly na batedeira, até formar um creme mais ou menos firme, acrescente

o leite condensado e continue batendo.

Dissolva a gelatina em banho-maria e junte ao creme e bata mais um pouco.

Triture, quebre ou peneire a bolacha maria.

Forre uma forma de fundo removivel com a bolacha, por cima despeje o creme e por Gltimo mais bolacha.

Leve a geladeira.
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