500 g macarrao tipo penne

1 litro de leite

3 colheres de amido de milho

1 colher de manteiga ou margarina
1 maco de brécolis

1 copo de requeijao

4009 de mussarela fatiada ou ralada

Alho e temperos a gosto

Cozinhe 0 macarrdao como de costume.

Escorra e reserve.

Corte o brécolis em pedacos pequenos e leve a dgua fervente para pré-cozinhar.
Reserve.

Para fazer o molho branco frite o alho na manteiga derretida, dissolva o amido de milho em uma xicara de leite e
acrescente a panela com o restante do leite. Tempere a gosto, mexa até levantar fervura. Depois de pronto,
acrescente o meio copo de requeijdo e o brécolis cozido.

Unte um refratario de vidro com a outra metade do requeijao, despeje metade do macarrao e metade do molho
branco com brécolis. Cubra com metade da mussarela. Faca mais uma camada com o restante do macarrdo, do
molho e da mussarela e leve ao forno por 15 minutos.

Sirva em seguida.
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