Para empanar:4 ovos

Farinha de rosca

Em uma panela grande aqueca a margarina, refogue a cebola, em seguida o frango, o cheiro verde mexa um

pouco.
Cologue o0 molho de tomate e o caldo de galinha dissolvido no 1/2 copo de agua.

Em seguida coloque o creme de leite, misture e aguarde ferver, assim que comecar a ferver coloque a farinha e

mexa até que solte do fundo da panela.
Deixe esfriar, sove, enrole as bolinhas e recheie com a mussarela.

Empane e frite em éleo quente.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/56333-croquete-de-frango-rapido.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/56333-croquete-de-frango-rapido.html

