1 leite condensado

1 creme de leite

2 pacote de gelatina sem sabor

2 gelatinas de limao (ou da sua preferéncia)

suco de 2 limoes

Mousse

No liquidificador, bata o suco dos limoes, o creme de leite e o leite condensado até q esteja uma mistura

homogénea

Em seguida unte com éleo uma forma da sua preferéncia e coloque a mistura do liquidificador na mesma
Gelatina de cobertura

Misture bem até que esteja completamente dissolvida e adicione 1 e 1/2 copo (americano) de dgua gelada
Em sequida, torne a geladeira por aproximadamente 2 horas ou até que a gelatina esteja bem firme
Quando ela desgrudar, vire a forma sobre um prato de sua preferéncia e pronto

Sirva
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