
BOLO DE GELATINA DE MARACUJÁ
INGREDIENTES

2,5 xícaras de farinha de trigo

2 xícaras de açúcar

1 colher (sopa) de fermento em pó

1 xícara de óleo

1 xícara de água quente

1 pacote de gelatina de maracujá

3 ovos

MODO DE PREPARO

Em uma vasilha misture a farinha de trigo, açúcar e fermento

Acrescente os ovos ligeiramente batidos e o óleo

Misture bem e por último dissolva a gelatina na água quente

Mexa até a massa ficar homogênea

Leve ao forno pré aquecido a 180° por aproximadamente 45 minutos
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