500 g de macarrao parafuso

sal a gosto

1 molho de tomate de manjericéo
1/2 cebola picada em cubos

1 linguica calabresa

4 alhos

Macarrao

Quando estiver fervendo, acrescente o macarrao e deixe cozinhar

Sempre mexendo para ver o ponto

Nao deixa ficar muito cru e nem muito mole

Molho com a linguica calabresa

Em uma panela, coloque o alho e a cebola cortados em cubos para dourar

Em seguida, coloque 0 molho de tomate de manjericao e mexa por uns 20 segundos
E deixa no fogo

Quando comecar a ferver, desligue

Pegue 0 macarrao, coloque em uma travessa e despeje o molho de calabresa por cima
Misture com uma colher os dois até que o molho se junte ao macarrao

E sirva
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