125 g de manteiga sem sal em temperatura ambiente
3/4 xicara de acUcar

1/2 xicara de aclcar mascavo

1 ovo

1 e 3/4 xicara de farinha de trigo

1 colher (chd) de fermento em pé

300 g de chocolate meio amargo picado

2 colheres (sopa) de canela em pé

Misture a manteiga, aclcar mascavo, acucar, (e chocolate em pd, se for fazer biscoito com base de chocolate)
Adicione o ovo batido aos poucos e misture bem

Acrescente a farinha aos poucos e misture bem (pode ser na mao ou na batedeira planetaria)

Por Ultimo, adicione o fermento e misture sé para incorpord

Depois da massa bem misturada, adicione a canela em pé

Forme bolinhas pequenas e asse em forno preaquecido, sobre papel manteiga, por aproximadamente 15 a 20
minutos (250° C)
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