500 g de arroz branco

80 g de champignon

150 g de queijo mussarela
sal a gosto

1 creme de leite

Primeiro cozinhe o arroz
Pique o champignon em fatias ou como preferir
Em seguida acrescente o champignon e por final o creme de leite

Servir com bife acebolado ou bife a parmigiana e claro uma saladinha verde

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/7072-arroz-piamontese.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/7072-arroz-piamontese.html

