1 colher (sopa) de manteiga
1 lata de leite condensado
4 colheres (sopa) de achocolatado com flocos crocantes

3 colheres (sopa) de achocolatado em pé

Agueca uma panela e acrescente a manteiga

Depois de derretida, acrescente o leite condensado, 0 achocolatado com flocos crocantes e o achocolatado em pé
Mexa bem até que os ingredientes estejam bem misturados e desgrudando do fundo da panela

Despeje em uma bandeja ou vasilha e deixe esfriar por mais ou menos 15 minutos

Agora pegue o brigadeiro resfriado com a ajuda de uma colher e faca moldes de pequenas bolas
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