3 poncans sem o miolo e sem sementes
2 xicaras de trigo

1 xicara de aclcar

1 colher (sopa) de fermento

1/2 xicara de éleo

3 ovos

1 pitada de sal

acucar refinado para polvilhar

gomos de poncan para decorar

Em um liguidificador bata os ovos, o aclcar e o suco de uma poncan até ficar homogéneo
Junte a essa mistura as outras 2 poncans com casca

Acrescente o trigo, o sal e bata novamente com auxilio de uma colher

Por Ultimo coloque o fermento

Leve ao forno preaquecido a 180

Depois de frio desenforme e polvilhe aglcar refinado, decore com gomos da fruta

Ao assar o bolo e importante nao retira
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