1 gelatina (sabor de sua preferéncia, esse serd o sabor do sorvete)
1 leite condensado

1 creme de leite

Prepare a gelatina conforme instrucées da embalagem, reserve
No liquidificador bata a gelatina, leite condensado e o creme de leite por 1 minuto

Coloque a massa na batedeira e bata em velocidade maxima por aproximadamente 10 minutos ou até dobrar de

tamanho
Leve novamente ao freezer para ganhar textura por 1 hora (depende muito da poténcia do freezer)

Vocé tera 3 litros de sorvete caseiro, do sabor que desejar
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