500 g de camarao limpo

4 colheres de azeite

1 cebola grande picada

2 colheres de amido de milho

1 tomate picado

1 molho de tomate

1 creme de leite

1 copo de leite

2 caldos de camarao (ou galinha)
2 dentes de alho picados

sal e pimenta a gosto

Refogue a cebola e o0 alho no azeite
Quando a 4gua secar, adicione o tomate picado e o molho de tomate e refogue

Adicione o creme de leite, decore e sirva
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