250 g de macarrao de sua preferéncia
1 cebola pequena picada

1 caixa de creme de leite

150 g de queijo mussarela

4 colheres (sopa) de milho

1 colher (cha) de orégano

sal a gosto

Cozinhe o0 macarrdo até ficar ao dente

Doure a cebola e em seguida cologue o creme de leite, o milho, o orégano e o sal
Mexa até engrossar e desligue o fogo

Coloque o queijo mussarela no macarrdo e mexa até derreter

Sirva
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