1 lata de creme de leite com soro

1 vidro de maionese de 250 g

200 g de queijo parmesao ralado

1 pacote de gelatina incolor/sem sabor diluida (12 g)

sal a gosto

Bata todos os ingredientes no liquidificador
Acrescente a gelatina diluida e bata mais um pouco
Despeje a mistura

Leve a geladeira para endurecer

Sirva com torradas

E uma 6tima opcéo para entrada de churrasco
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