4 macas

10 colheres de farinha

5 colheres de éleo

canela a gosto

5 colheres de aclcar

5 colheres de leite

2 ovos

1 colher (sopa) de fermento quimico seco

suco de 1 limao

Descasque, tire o miolo e fatie as macas

Forre uma forma redonda média com margarina e polvilhe acucar

Cologue as macas, regue

Misture os demais ingredientes e coloque por cima das macas

Misture 2 colheres de aculcar e uma colher de café de canela e polvilhe por cima da massa

Asse em forno preaquecido por, aproximadamente, 40 minutos
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