300 g de farinha de tapioca

1 ovo

1 gema

3 colheres (chd) de aclcar

2 colheres (sopa) de manteiga

sal a gosto

Leve a tapioca no forno por 15 minutos
Bata os ingredientes no liquidificador e numa tigela misture na tapioca assim que for retirada do forno
Modele com as maos, pincele uma gema de ovo e leve ao forno por 15 minutos ou até dourar

Fica uma delicia

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/8846-pao-de-tapioca-sem-gluten.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/8846-pao-de-tapioca-sem-gluten.html

