10 macas
6 colheres de aclcar

4 xicaras de 4gua

Lave bem as macas, corte em pequenos pedacos (nao precisa descascar)
Ponha para cozinhar até que a panela

Depois que

Abra a panela (cuidado com a pressao, abra sob a torneira)

Tire da penela de pressdo e coloque numa panela menor

Deixe esfriar (ficard num ponto de geléia)

Coma com bolo, torrada ou cubra tortinhas

Esta geléia ndo precisa ter trabalho de descascar e ralar as macas e se aproveita a casquinha
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