2 xicaras (chd) de arroz cozido

2 ovos

3 colher (sopa) de farinha de trigo
1/4 de copo de 6leo

1/4 de copo de agua

sal a gosto

cheiro-verde a gosto

1 colher (sopa) de fermento quimico

Bata todos os ingredientes no multiprocessador ou no liquidificador

Despeje uma parte da massa, cologue o recheio de sua preferéncia e finalize despejando o restante
Leve ao forno médio, preaquecido, por uns 30 minutos ou até dourar por cima

Espete um garfo antes de retirar do forno
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