250 g de ervilha

2 cenouras em cubinhos
150 g bacon

alho a gosto

cebola a gosto

sal a gosto

Refogue o alho e a cebola em uma panela de pressao
Acrescente o bacon e doure

Refogue a ervilha

Acrescente sal e dgua; deixe na pressao por 5 minutos
Abra a tampa, adicione a cenoura e deixe apurar

Sirva com pedacinhos de pao

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/9306-sopa-de-ervilha-e-cenoura.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/9306-sopa-de-ervilha-e-cenoura.html

