1 litro de leite integral

1 lata de leite condensado

6 colheres (sopa) de amido de milho
200 g de chocolate meio amargo

1 caixa de creme de leite

15 bombons picados

Em uma panela, adicione o leite, o leite condensado e o amido de milho

Mexa até ficar homogéneo e consistente

Em uma tigela misture o chocolate meio amargo com o creme de leite quente

Em uma travessa coloque metade do creme branco e depois os bombons recheados
Cubra com a outra metade do creme branco e despeje a ganache de chocolate

Leve a geladeira por 2 horas e esta pronto
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