1 ovo

3 xicaras de farinha de trigo
2 xicaras de 4gua morna

1 fermento de pao

200 g de queijo fatiado

1 pimentao

1 cebola

1 tomate

1 kg de carne moida

orégano a gosto

Bata no liquidificador a farinha, o ovo, o fermento, a &gua morna e uma pitada de sal por 3 minutos
Coloque uma camada de massa na forma untada com margarina

Em sequida, cubra com a carne moida

Por Ultimo, coloque o queijo e o orégano

Coloque o restante da massa para cobrir o recheio

Asse em fogo médio por 45 minutos

Quando estiver dourado por cima, retire do forno e sirva
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