250 g de canjica

1 litro e 750 ml de &gua

2 colheres de aclcar

200 ml de leite de coco

1 1/2 lata de leite condensado
4 colheres (sopa) de leite em pé
3 canela em pau
Extras:amendoim moido

canela em pé

pacoca

Coloque a canjica de molho na dgua com aclcar de um dia para o outro
Pegue a canjica com a dgua e cozinhe na panela de pressao por 45 minutos apds dar pressdo;
Deixe ferver por mais 10 minutos, sempre mexendo para nao grudar na panela

Sirva guente ou gelado, com a canela em p6, amendoim moido ou pacoca
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