1 xicara de agua

1 xicara de leite

1 kilo de farinha

1/2 xicara de oleo

1 colher de cha de sal
1/2 xicara de acucar

2 Colheres de fermento biolégico seco

Misturar os ingredientes liquidos em um recipiente

Agregar o fermento a mistura anterior

A massa deve ficar um pouco pegajosa com consisténcia leve
Modelar os paezinhos e pincelar com leite

Esta massa pode ser usada para paes salgados ou doces
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