1+1/2 xicara (chd) de chocolate derretido
1/2 xicara de acucar

2 xicaras (cha) de leite

2 pauzinhos de canela

2 colheres (sopa) de cacau em pd

1 colher (sopa) de extrato de baunilha

Comece untando formas de gelo com manteiga

Despeje o chocolate derretido em cada cubo da forma

Em sequida, coloque um palito em cada cubo

Leve ao freezer por 20 minutos

Em uma panela, adicione o aclicar e mexa até caramelizar
Adicione o leite, a canela, o cacau em pé e o extrato de baunilha

Retire os cubos do freezer e sirva com o chocolate quente
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